
Business Loge im

Beispiele fÄr das Speisenangebot von
LÅffelbar-Catering in der Lufthansa Business Loge 
im FrankenheimKino 2010

Vorspeisen aus der KÄhlvitrine:

 Taboulehsalat und frischer Minze
 Mini Penne auf Rucolasalat mit Pinienkernen
 Strauchtomaten mit Mozzarella und Basilikum 
 RÄstgemÅse mit Pecorino 
 Oliven mariniert mit FetakÇsewÅrfel
 Gebeizter Lachs und Limettendip

oder Stremmellachs und Dillcreme
 Shrimpssalat mit Sprossen

Warme Speisen aus der Front Cooking Station:

 Wechselndes Pastagerichte
 Vegetarisch und GeflÅgel

Vom Grill:

 Nackensteak in Chili Honig Salza
 Putensteak mit Thymian und Limette
 Gambas a la Plancha

Beilagen:

 Rosmarinkartoffeln, Mediterrane GemÅse
 BBQ Saucen, Sour Cream

Dessert im PortionsglÇschen:

 Panna Cotta mit Erdbeercoulis
 Frischer Obstsalat mit Rohrzucker
 Mousse au Chocolate

KÇseauswahl mit KrÇuterbutter und Brotkorb

Hinweis: 
Das tatsÇchliche Angebot kann abweichen. Hier aufgefÅhrte 
Produkte kÄnnen durch gleichwertige ersetzt werden.


